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De situatie “sur place”

Sinds 2009 heeft de appellatie Cétes de Bordeaux plaats gemaakt voor de appellatie
Cadillac Cotes de Bordeaux.
Dit onder andere om promotionele redenen.
Er zijn een zestal ... Cotes de Bordeaux regio’s.
Het is een gebied van ruim 60 kilometer aan de
oever van de Garonne met een variatie aan
bodemsoorten en situering van de
wijngaarden.
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In het Noorden van de regio staan overwegend blauwe druiven, voor
de rode wijn productie, aangeplant.

Meer naar het zuiden staan de druiven voor de droge witte wijn en
de moelleux wijnen.

Uiteraard wordt in het Cadillac gebied de onmiskenbare pourriture noble, edelzoete,
wijnen gemaakt onder die appellatie

Algemene informatie;

+ 2300 hectare blauwe druiven en * 800 hectare witte druiven

Gemiddelde jaarlijkse productie is 11 miljoen flessen rode wijn en 3,5
miljoen flessen witte wijn.
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Zomaar van de website:

Het is al meer dan 30 jaar geleden dat de Nederlander Pieter Verbeek*
voor het eerst in wijnstreken van Bordeaux kwam en hij zich voornam
ooit zijn eigen wijn te gaan maken.
In de jaren negentig kon hij Chateau Clos Chaumont, Cadillac
Cotes de Bordeaux kopen met zijn prachtige grond
en zonnige hellingen.
Dit bood hem een goede gelegenheid om er iets buitengewoons van te maken.

De eerste jaren met de heer Cees van Leeuwen, oenoloog bij
Chateau Cheval Blanc uit de Saint Emilion en wijnprofessor verbonden aan
de wijnuniversiteit van Bordeaux

Vandaag de dag produceert Clos Chaumont een van de beste en hoogst
gekwalificeerde wijnen van de appellation.
Sinds een aantal jaren dragen alle wijnen de handtekening van
Hubert de Botiard de Laforest, mede eigenaar van
Chateau Angelus in Saint Emilion en één van de meest getalenteerde wijn adviseurs
en oenologen van Bordeaux.
Het proces van de wijnen vanaf de wijngaard tot in de fles wordt geregeld door
Viviane Ginelli, manager en rechterhand van Pieter Verbeek.

Waarom?
Sinds 1999 volg ik Chateau Clos Chaumont, gewoon omdat ik geboeid was door het
feit dat een Hollander [de zoveelste] een Chateau in Frankrijk had gekocht.
Je leest er het een en ander over en door de aanpak en de inzet van vreselijk
gepassioneerde mensen wordt je gegrepen.

Uit de verhalen van meneer Verbeek is mij gebleken dat hij enorm hard heeft moeten
werken om dit te bereiken.
* Helaas is Pieter Verbeek medio augustus 2017 overleden
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Jaargang Notitie

2004
73M+25CS+2CF

Favoriet
Terrine van gans met bietjes en vijg
2004 of 2011
2011
100M

2005
83M+9CS+8CF
Favoriet
Confit de Canard met appelstroop/aceto balsamico saus
2005 of 2010

2010
85M+15CS

2006
64M+36CS
Favoriet
Black Angus sukade op twee manieren
2006 of 2009
2009
75M+22CS+3CF
2007
57M+25CS+18CF
Favoriet
Tartiflette met Reblochon
2007 of 2008
2008
60M+30CS+10CF

P

Procuwijs

BOEIEND IN WIJN & GEDISTILLEERD



